#sharing is caring

traditionsbrot.  salzbutter. flatrate. tischweise pro person. 2
pecorino. knusprige batonnets. basilikum. zitronenschale. 11
schinken. jamon iberico bellota. handgeschnitten. 80g. 25
bio soleier. 5 jahre alter gouda. dillmayo. réstzwiebel. 11
austern. stiick. petersilienstiele. johannisbeeressig. 5,5
3 stuck. 15
#kalt
nordseekrabben. kartoffelwaffel. zitrone. gurke. senfsaat. dill. 13

pfifferlinge. gebraten & eingelegt. sherry. rauke. belper knolle. 12
kalbstatar. saure linsen. braune butter schaum. rostzwiebel. 13
thunfischsashimi. kartoffelaioli. sardelle. dorrtomate. kohlrabisaft. 13

mairiben. »pastrami“-style. gepickelter eisberg. maiscreme. 12
Hwarm

kartoffelnocken. udon style. sesam. chili. frihlauch. eigelb. nori. 13
eifler huhn. gegrillt. tomaten mango salsa. joghurt. cashews. 14
freilandschwein. gegrilltes kotelett. vadouvan. spitzpaprika. 14
garnelentoast.  safranaioli. marinierter fenchel. pinienkerne. 14

semmelklof3. gebackene champignons. liebstockel. kopfsalatsaft. 13

#sull/kise

kokosflammeri. spicy ginger sorbet. johannisbeeren. 7
erdbeeren. algencremeeis. weille schokolade. campari. 7
pralinen. kleine auswahl. zum kaffee oder einfach so. 11
kaseauswahl.  vom maitre affineur waltmann. chutney. 12
HENNE. Messer von Messers Schneide geschmiedet. Nussbaum. Solingen 49

Alle Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



