
 

 

 

  

 

#sharing is caring 

traditionsbrot. salzbutter. flatrate. tischweise pro person. 2 

erbsenarancini. ziegenkäsecrème. verjus-zwiebel. 11 

schinken. jamon iberico bellota. handgeschnitten. 80g. 25 

austern. stück. petersilienstiele. johannisbeeressig.          5,5 

 3 stück. 15 

#kalt 
rauchfisch. waldorf salat style. marinierter grünkern. bärlauch. 13 

spargel. eierstich. frankfurter grüne soße. röstzwiebel. 12 

rindertatar.  salatherz. tomatenmarmelade. basilikum. guanciale. 13 

rotgarnele. mariniert. kalamansi. chili. gegrillter grüner spargel. 13 

mairüben. „pastrami“-style. gepickelter eisberg. maiscrème.   12 

#warm 
kartoffelnocken. udon style. sesam. chili. frühlauch. eigelb. nori. 13 

eifler huhn.  gegrillt. tomaten mango salsa. joghurt. cashews. 14 

lammnüsschen.  sesam falafel. bèarnaise. dukkah crunch. 14 

fang des tages. junge erbsen. salzgurke. brunnenkresse. safrannage.14 

morchel.            semmelkloß-füllung. marinierter spitzkohl. madeira.13 

#süß/käse 
blaubeercurd. ziegenmilchparfait. salzige schokolade. olivenöl. 7 

kräutersorbet. knackiger rhabarber. gebrannte vanillecrème.  7 

käseauswahl. vom maître affineur waltmann. chutney. 12 
 

HENNE. Messer von Messers Schneide geschmiedet. Nussbaum. Solingen 49 

Alle Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  


